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ONRE GONDOLUNK

Koszonjiik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett,
mely mogott tobb évtizedes szakmai tapasztalat és innovacié all. Rendkivdili
tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak
hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.
Kdszontjlik az Electrolux vildgaban!

Latogassa meg a weboldalunkat:

& Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com

g Tovabbi elényokért regisztralja készulékét:
a/ www.registerelectrolux.com

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készllékhez:
% www.electrolux.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
termékszam, sorozatszam.

Ezek az informacidk az adattadblan olvashatok.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informéciok és hasznos tanacsok
@ Kdrnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatét. A nem megfeleld
Uzembe helyezés vagy hasznalat altal okozott karokert
nem vallal felel6sséget a gyartd. Tovabbi tajékozédas
érdekében tartsa elérhet6 helyen az utmutatét.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l személyek
biztonsaga

VIGYAZAT!
Fulladas, sériulés vagy tartds rokkantsag
kockazata.

- A készlléket a gyermekek (csak 8 évnél idésebb) és
csoOkkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességd,
illetve megfelel6 tapasztalatok és ismeretek hijan 1évo
személyek csak felligyelettel, vagy a készilék
biztonsagos hasznalatara vonatkoz6 megfeleld
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a
gyermekektdl.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktdl mikddés kdzben, és mikddés utan,
leh(léskor. A készilék elérhetd részei forroak.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevekenységet.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel
cseréjét csak képesitett személy végezheti el.

- Ne miikddtesse a készliléket kiils6 id6zitdvel vagy
kUlén taviranyitd rendszerrel.

- Fbézb6lapon torténd fé6zéskor az olaj vagy zsir feligyelet
nélkll hagyasa veszélyes lehet, és tliz keletkezhet.
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- A tlzet ne prébalja meg eloltani vizzel, hanem

kapcsolja ki a készuléket, és takarja le a langokat
példaul egy fedbvel vagy tizallo takaréval.

- Ne taroljon semmit sem a f6zéfellleteken.
- A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu

gozt.

- Soha ne tegyen a f6zd6fellletre fémtargyakat (fedok,

kések, kanalak), mert azok felforrosodhatnak.

- Ha repedést Iat az Gvegkeramia / Giveg fellleten,

kapcsolja ki a készlléket, nehogy aramuités érjen
valakit.

- A készulék belseje hasznalat kdzben felforrésodik. Ne

érintse meg a készlilék belsejében 1évo flitéelemeket.
Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo keszty(t.

- A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a halézati

dugaszt a fali aljzatbal.

- Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy a

készulék ki van kapcsolva, hogy megelézze
aramutést.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém

kapardeszkdzt a sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel
ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az Gveg
megrepedését eredményezheti.

- Ha a halozati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a

markaszerviznek vagy mas hasonloéan képzett
személynek kell kicserélnie, nehogy veszélyhelyzet
alljon el6.

- Legyen ovatos, amikor megérinti a tarolérekeszt.

Felforrosodhat.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz elészor a sin elejét,

majd a hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polcvezet6
sineket a kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye
vissza.

- A rogzitett kabelezést a bekotési szabalyok

betartasaval el kell latni megszakitdé eszkdzokkel.



2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

VIGYAZAT!
A készlléket csak képesitett
személy helyezheti Gzembe.

Tavolitsa el az 6sszes
csomagoloanyagot

Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérlt készlléket.

Tartsa be a készlilékhez mellékelt
lizembe helyezési Utmutatdban
foglaltakat.

Sulyos a készlilék, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
viseljen munkavédelmi kesztyit.
Soha ne huzza a késziiléket a
fogantyujanal fogva.

A konyhai készlilék hazanak és a
fulkének megfelelé méretiinek kell
lennidk.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
tobbi készuléktd| és egységtdl.

A készlléket biztonsagos szerkezetek
ala és mellé helyezze.

A készilék alkatrészei fesziltség alatt
allnak. A készuléket butorban
helyezze el, hogy megelézze
veszélyes részeinek megérintését.
A készuléket azonos magassagu
készilékek vagy egységek mellett
helyezze el.

Ne telepitse a készlléket labazatra.
Ne telepitse a készilléket ajté mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkertiilhetd,
hogy az ajté vagy ablak kinyitasaval
leverje a forrd f6z6edényt a
készulékrol.

Szereljen fel egy stabilizalé eszkozt a
készUllék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el az
,Uzembe helyezés” c. szakaszt.

2.2 Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT!
Tliz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellené&rizze, hogy az adattablan
szerepld elektromos adatok
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megfelelnek-e a haztartasi halozati
aram paramétereinek. Amennyiben
nem, forduljon szakképzett
villanyszerel6hoz.

Mindig megfelel6en felszerelt,
aramutés ellen védett aljzatot
hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek
ne érjenek hozza a készulék
ajtajahoz, kiléndsen akkor, ha az
forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell régziteni, hogy szerszam nélkiil
ne lehessen eltavolitani azokat.
Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozédugot a halozati
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz lizembe
helyezés utan is kénnyen elérhetd
legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készUlék csatlakozasanak
bontésara, soha ne a haldzati
kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld
szigetel6éberendezést alkalmazzon:
halozati tulterhelésvédé megszakitot,
biztositékot (a tokbal eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos készliléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehetévé teszi, hogy minden
fazison levélassza a készlléket az
elektromos hal6zatrél. A
szigetel6berendezésnek legalabb 3
mme-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készlilék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a
halézati aljzatba.
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2.3 Hasznalat

VIGYAZAT!
Sérlilés- és égésveszeély.
Vigyazat! Aramutés-veszély.

» A készuléket kizarolag haztartasi
célra hasznalja.

* Ne valtoztassa meg a készilék
mUszaki jellemzait.

» Ellenérizze, hogy a készilék

szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.

*  Mikodés kdzben tilos a készliléket
felugyelet nélkil hagyni.

* Minden hasznalat utéan kapcsolja ki a

késziléket.
» Koriltekintden jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat.

Forro leveg6 tavozhat a készuléekbdl.
* Ne mikodtesse a készliléket nedves

kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

* Ne hasznalja a készlléket munka-
vagy tarolofelliletként.

VIGYAZAT!
Tlz- és robbanasveszély

» A felforrésitott zsirok és olajok
gyulékony g6ézoket bocsathatnak ki.
Zsirral vagy olajjal valé fézéskor

tartsa azoktol tavol a nyilt langot és a

forr6 targyakat.
* A nagyon forr6 olaj altal kibocsatott
g6z6k 6ngyulladast okozhatnak.

» Az ételmaradékot tartalmazo6 hasznalt
olaj az els6 hasznalatkor alkalmazott
héfoknal alacsonyabb értéken is tlizet

okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készllékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt

lang ne legyen a készllék kozelében,

amikor kinyitja az ajtot.

» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.

Az alkoholtartalmu alkotoelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
létre.

VIGYAZAT!
A készlilék karosodasanak
veszélye all fenn.

A zomanc elszinezdédésének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:

— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlendl a készilék
sutéterének aljara.

— Ne engedjen vizet a forro
készulékbe.

— afbézés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— A tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc elszinezédése nincs
hatassal a késziilék teljesitményére.
Ez a garanciajog szempontjabél nem
szamit hibanak.

A nagy nedvességtartalmu
stitemények esetében mély tepsit
hasznaljon a sutéshez. A gyimolcsok
leve maradandé foltokat ejthet.

Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezel6panelre.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl
elforrjon a folyadek.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy f6z6edényt a készulékre. A
készUlék felllete megsérilhet.

Ures f6z6edénnyel vagy fézéedény
nélkil ne kapcsolja be a f6z6z6nakat.
Ne tegyen aluféliat a késziilékre vagy
kozvetlendl a készulék sutéterének
aljara.

Az Ontottvasbdl vagy aluminium
ontvénybdl készdlt, illetve sérlilt alju
edények megkarcolhatjak a késziilék
fellletét. Az ilyen targyakat mindig
emelje fel, ha a féz6fellleten odébb
szeretné helyezni ezeket.

A készllék kizarolag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség fltésére
hasznalni.

2.4 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT!

Személyi sérulés, tliz vagy a
készulék karosodasanak
veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készuléket.

Huzza ki a halozati csatlakozodugot a
konnektorbol.



Ellendrizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskulénben fennall a veszély, hogy
az Uveglapok eltornek.

A sitdajto sérult Uveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Rendszeresen tisztitsa meg a
késziléket, hogy elkerilje a
fellletének rongalddasat.

A készUlékben maradt zsir vagy étel
tizet okozhat.

A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert
hasznaljon. Ne hasznaljon
sUrolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben sitbtisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

Ne tisztitsa a katalitikus
zomancréteget (ha van) semmilyen
mososzerrel.

2.5 Bels6 vilagitas

Az izz6 illetve halogén lampa olyan
tipusu, amely kizarélag haztartasi

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés
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készllékekhez hasznalhato. Otthona

kivilagitasara ne hasznalja.

VIGYAZAT!
Vigyazat! Aramités-veszély.

* Alampa cseréje el6tt huzza ki a
halozati dugaszt a halozati aljzatbol.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé
lampat hasznaljon.

2.6 Artalmatlanitas

VIGYAZAT!
Sérllés- vagy
fulladasveszély.

» Bontsa a készilék halozati
csatlakozasat.

« Vagja le a haldzati tapkabelt, és
helyezze a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc allatok készilékben
rekedését.

A fézblap kezelbszervei

Hémérséklet jelzd / szimbolum /
visszajelzd

Hémérséklet-szabalyozd gomb
Elektronikus programkapcsol6
Sitéfunkciok szabalyozégombja

A Foézolap lampaja / szimbolum /
visszajelzd

Grill

Bl sutélampa

El Ventilator

Polctarto, eltavolithato
Polcszintek

7
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3.2 Fézofelllet elrendezése
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140 mm 140 mm
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140 mm

[

() (B

3.3 Tartozékok

* Huzalpolc
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
sutéedényekhez.

+ Sité talca
Tortakhoz és sliteményekhez.

* Grillezé / sutéedény

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

4.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a készulékbdl minden
tartozékot és kivehet6 polctartot.

Olvassa el az ,Apolas és
tisztitas” cimi fejezetet.

Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg a
készuléket.
Helyezze vissza a tartozékokat és a

kivehetd polctartokat az eredeti helyikre.

4.2 Az 6ra beallitasa

A siité mikodtetése el6tt be kell allitania
az orat.

F6z6zéna 1200 W

Go6zkimenet - szama és helye a
modelltdl fliggéen valtozhat

F6z6zdna 900/ 1100 W
F6z6z6na 1200 W
Maradékhd visszajelz6
F6z6zdna 700/ 1700 W

NE

Sltemények és husok siitéséhez,
illetve zsirfelfogdé edénykeént.
+ Teleszkopos siitésin
Polcokhoz és talcakhoz.
+ Tarolofiok
A taroléfiok a sitétér alatt talalhaté.

Amikor a késziiléket az elektromos
halozatra csatlakoztatja, illetve
aramszlnetet kovetéen a Pontos id6
funkcié szimbdluma villogni kezd.

A + vagy —_ gombot nyomja meg a
pontos id6 beallitasara.

Korllbelll 6t masodperc elteltével a
villogas megsz(inik, a kijelzd pedig a
beallitott id6t mutatja.

4.3 Az id6 moddositasa

@ Az Idétartam = vagy

Befejezés =l funkcio
mikddése alatt nem
modosithatd az éra
beallitasa.

Nyomja meg toébbszor a @) gombot
mindaddig, mig a Pontos id6 funkcié
visszajelzdje villogni nem kezd.



Uj idépont beallitasahoz kévesse ,Az 6ra
beallitasa” cimi részben leirtakat.

4.4 El6fUtes

Ures késziilékkel végezzen
elémelegitést, hogy kiégesse a
visszamaradt zsirt.

1. Allitsa be a [ funkciot és a
maximalis hémérsékletet.

2. Hagyja egy 6raig mikodni a
készlléket.

3. Allitsa be a [¥] funkciét és a
maximalis hémérsékletet. E funkcio
maximalis hémérséklete 210 °C.

5. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimU fejezetet.

5.1 Az elektromos f6z6z6na

Szimbé6- Funkcio

lumok

0 Kikapcsolt allas

(@) Kétkoros zona

1-9 Hoéfokbeallitasok

A maradékhét hasznalja az
energiafogyasztas
csokkentésére. A sitési
folyamat befejezése el6tt
kordlbelil 5 - 10 perccel
kapcsolja ki a f6z6zonat.

Forgassa el a gombot a kivant
héfokozatra.

A f6z6lap szabalyozéjanak visszajelzdje
vilagitani kezd.

A f6zési folyamat befejezéséhez
forgassa el a szabalyozogombot a
kikapcsolt helyzetbe.

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimU fejezetet.
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4. Hagyja 15 percig mikodni a
késziiléket.

5. Aliitsa be a [ funkcict és a
maximalis hémérsékletet.

6. Hagyja 15 percig miikodni a
késziléket.

A szokasosnal forrobbak lehetnek a

tartozékok. Szagot és flistot bocsathat ki

a készlilék. Ez normalis jelenség.

Gondoskodjon a megfeleld

légaramlasrol.

Amikor valamennyi f6z6zéna kikapcsolt,
a tlzhely szabalyozoéjanak visszajelzéje
kialszik.

5.2 A kils6 korok be- és
kikapcsolasa

A ténylegesen melegitd felllet nagysagat
a f6z6edény méretéhez tudja igazitani.

A kiils6 kor bekapcsolasa: forditsa a
gombot az éramutato jarasaval
megegyez6 iranyba, egy enyhe
ellenaliassal szemben a © helyzetbe.
Ezutan forditsa a gombot az éramutaté
jaraésaval ellentétes iranyba, a megfelel
héfokbeallitasra.

A kiils6 kor kikapcsolasa: ismételje
meg a fenti eljarast. A visszajelz6
kialszik.

5.3 Maradékhd visszajelzb

VIGYAZAT!
A maradékhd miatt égési
sériilés veszélye all fenn.

A visszajelz6 vilagit, amikor egy
féz6zona forro.

6. FOZOLAP — HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK
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6.1 F6zb6edény

(4]

A f6z6edény alja legyen
minél vastagabb és

laposabb.

(4]

A zomancozott acél-, illetve
az aluminium- vagy rézalju

edények az livegkeramia

felllet elszinezédését
valthatjak ki.

6.2 Energiatakarékossag

A f6z6edényt mar elinditas el6tt tegye
ra a f6z6zénara.

A maradékhét hasznalja az étel
melegen tartdsahoz vagy
felolvasztasahoz.

Az edényaljak és a f6z6z6nak
méretének mindig meg kell
egyezniuk.

6.3 Példak kilonbozo f6zési
alkalmazasokra

A téblazatban szerepl6
adatok csak utmutatasul

» Lehet6ség szerint mindig tegyen fed6t szolgalnak.
a féz6edeényre.

Héfokbealli- Hasznalat: 1d6 Tanacsok

tas (perc)

1 F6tt ételek melegen tarta- szuk- Tegyen fed6t a féz6edényre.
sara. ség

szerint

1-2 Hollandi martas, olvasztas: 5-25  Id6nként keverje meg.
vaj, csokoladé, zselatin.

1-2 Kemeényités: konnyl omlett, 10-40 Feddvel lefedve készitse.
sllt tojas.

2-3 Rizs és tejalapu ételek féz-  25-50 A folyadék mennyisége le-
ése, készételek felmelegi- galabb kétszerese legyen a
tése. rizsének, a tejet kevergesse

fézés kozben.

3-4 Zoldseégek, hal gbzolése, hus 20 - 45 Adjon hozza néhany teaska-
parolasa. nal folyadékot.

4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. % |

vizet hasznaljon.

4-5 Nagyobb mennyiségi étel, 60 - Legfeljebb 3 | folyadék plusz
raguk és levesek készitése. 150 a hozzavalok.

6-7 Kiméld sités: bécsi szelet, szik- Félidében forditsa meg.
borjuhus, cordon bleu, borda, ség
huspogacsa, kolbasz, maj, szerint
rantas, tojas, palacsinta,
fank.

7-8 Erés sutés, burgonyatallér, 5-15  Félidében forditsa meg.
bélszin, marhaszeletek.

9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyds suil-

tek), burgonya bd olajban siitése.
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7. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimU fejezetet.

7.1 Altalanos tudnivalok

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

Mindig olyan f6z6edényt hasznaljon,
melynek tiszta az alja.

A fellleten megjelend karcolasok
vagy sotét foltok nem befolyasoljak a
fé6z6lap mikodését.

Hasznaljon Gvegfeliletekhez tervezett
specialis kaparéeszkozt.

Hasznaljon a féz6lapok tisztitasahoz
ajanlott tisztitoszert.

7.2 A f6z6lap tisztitasa

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, valamint a

8. SUTO — NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

8.1 A készulék be- és
kikapcsolasa

@ Gomb szimbélum,

visszajelzo, illetve lampa

(modelltdl fliggben):

* A visszajelzd akkor
kapcsol be, amikor a sit6
felmelegszik.

* Alampa a készilék
mikodésekor kapcsol be.

* A szimbo6lum azt jelzi,
hogy a gomb az egyik
féz6zonat, a sttéfunkciot
vagy a hédmérsékletet
vezérli-e.

cukortartalmu ételeket. Ha ezt nem
teszi meg, a szennyezédés
karosithatja a f6z6lapot. Allitsa éles
szOgben az livegkeramia felliletre a
kaparokeést, majd csusztassa végig a
pengét a fellileten.

Tavolitsa el, miutan a fé6zélap
megfeleléen lehdilt: vizkdkarikak,
vizgy(rik, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinez6dések. Enyhén
mosogatodszeres, nedves ruhaval
tisztitsa meg a f6z6lapot. A tisztitas
utén puha ruhaval térdlje szarazra a
féz6lapot.

1. A sutéfunkcio kivalasztasahoz
forgassa el a siit6funkciok gombjat.

2. Forgassa a hdmérséklet-szabalyozo
gombot a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz.

3. Akeészilék kikapcsolasahoz forgassa
a sitéfunkciok és a hémérséklet
szabalyozé gombjait kikapcsolt
pozicidba.

8.2 Biztonsagi felszerelés

A készllék nem megfelelé hasznalata
vagy a részegységek meghibasodasa
veszélyes tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd
biztonsagi h6kapcsoloval rendelkezik,
amely megszakitja az aramellatast. A
sutd a hémérséklet csdékkenése utan
automatikusan Ujra bekapcsol.
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8.3 Sutéfunkcio

Szim- Siitéfunkcio Alkalmazas
bolum
0 Kikapcsolt allas A késziilék kikapcsolt allapotban van.
6 Sitélampa A sutélampa bekapcsolasa sutéfunkcio hasznala-
A ta nélkul.
—_ Also + felsd suités 1 szinten torténd tészta- és hussutés szamara.
Also sltés Ropogéds alapu siitemények készitéséhez és étel

tartositasahoz.

Légkeveréses sités Tobbféle étel egyszerre val6 sutése azonos hém-
érsékleten, egynél tobb polcmagassagon anélkiil,
hogy az egyik atvenné a masik zamatat.

=<l

Hoélégbefuvas, nagy h6- Sités egyszerre maximum két sttészinten, illetve

fok aszalas.20 — 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a su-
t6 hémérsékletét, mint az Also + fels6 sutés eset-
én.

®

Enyhe sités Sités tepsiben és szaritas egyetlen polcmagas-
sagon, alacsony hémérsékleten.

Turbogrill Nagyobb husdarabok vagy nem csontozott szar-
nyas sitése egyetlen sutészinten. Tovabba felfuj-
tak készitéséhez és piritashoz.

< | |l

Pizzasutés Ha a sit6 1 szintjén szeretné sitni az ételt, és jol
megpiritani, illetve ropogdssa tenni az alsé réte-
gét. 2040 °C-kal alacsonyabbra allitsa a stit6é
hémérsékletét, mint az Also + felsd slités esetén.

<

Felolvasztas Fagyasztott élelmiszerek felolvasztasahoz.

XX

9. SUTO — ORAFUNKCIOK
9.1 Kijelzd

A B Cc A) Funkciok visszajelzdi
I
|

B) Id6kijelzd
a\ i
)

C) Funkcié visszajelz6

o B

)
N
)
(1)
®
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9.2 Gombok

Gomb Funkcio Megnevezés
— MINUSZ A pontos id6 beallitasa.
D ORA Egy 6ra funkcié beallitasa.
—+ PLUSZ A pontos id6 beallitasa.

9.3 Orafunkciok tablazata

Ora funkcié Alkalmazas

@ Ora

zéséhez.

A pontos id6 beallitdsahoz, médositasahoz vagy ellendr-

Q Percszamlald

Visszaszamlalasi idd beallitasa. Ez a funkcio nincs hatas-

sal a készulék mikodésére.

(BN Idétartam

A sltési id6 beallitasa a siiténél.

—>| Befejezés

A suté kikapcsolasi idépontjanak beallitasa.

@ Egyidejlleg hasznalhatja az
Idétartam 12l és a Befejezés

=>| funkciét annak
beallitasara, hogy mennyi
ideig miikodjon és mikor
kapcsoljon ki a készilék.
Segitségével a készuleket
késleltetéssel kapcsolhatja
be. El6szor allitsa be az

Idétartamot 1=, majd a
Befejezést 2.

9.4 Az 6ra funkciok beallitasa

Az Idétartam Il és a Befejezes =
funkcidkhoz allitson be egy sitéfunkciot
és egy hémeérsékletet. Ez nem

sziikséges a Percszamlalo Q
funkciohoz.

1. Nyomja meg tdbbszor a O gombot,
amig a kivant éra funkcio
visszajelzdje villogni nem kezd.

2. A szlkséges o6ra funkcio idejének
beallitasahoz nyomja meg a + vagy

— gombot.

Az 6ra funkcié mikodik. Ekkor a kijelz6n
megjelenik a beallitani kivant 6ra funkcio
visszajelzdje.

A Percszamlalé funkcional a
kijelz6 a fennmarado id6t
jelzi.

3. Amikor letelik a beallitott id6, az éra
funkcio jelzéfénye villog, és
hangjelzés hallhato. A jelzés
kikapcsolasahoz nyomjon meg egy
gombot.

4. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezérlégombijat és a
hémérséklet-szabalyzot.

Az Idétartam Pl és a

Befejezés —>| funkciok
hasznalatakor a suté
automatikusan kikapcsol.

9.5 Az 6ra funkciok torlése

1. Nyomja meg tébbszér a G gombot
mindaddig, mig a megfeleld funkcid
visszajelzdje villogni nem kezd.
Nyomja meg és tartsa megnyomva a

— gombot.
Az 6ra funkcio kijelzése néhany
masodperc mulva eltinik.
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10. SUTO - TARTOZEKOK HASZNALATA

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

10.1 Tartozékok behelyezése

Huzalpolc:

@ A huzalpolc hatsoé része
specialis alaku, hogy segitse
a ho aramlasat.

Csusztassa be a sutépolcot a polcvezetd
sinek kozé. A duplaoldali széleknek a
suté hatuljanal kell lenniuk, és felfele kell
néznitk.

Tepsi:

Ne tolja be teljesen a tepsit a
sutétér hatso falahoz. Ez
megakadalyozna, hogy a
forré leveg6 a tepsi kordl
aramolhasson. Az étel
megéghet, kiléndsen a tepsi
hatso részén.

Tolja a tepsit vagy talcat a polcvezetd
sinek kozé. Ellendrizze, hogy nem ér-e a
sutd hatsé faldhoz.

Huzalpolc és mély tepsi egyditt:

Tolja a mély tepsit a polctartd
vezetbsinjei és a vezetdsinek feletti
huzalpolc kozé.

10.2 Teleszkopos sutdsin

A teleszkdpos siitésinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

@ A teleszkdpos sutdsineket
barmelyik polcszinten
elhelyezheti, a 4. szint
kivételével.

& FIGYELMEZTETES!

A teleszkopos polctartokat
tilos mosogatégépben
tisztitani! A teleszkopos
polctartokat tilos kenni
(zsirozni)!

A teleszkoépos sitésinek
behelyezése

1. Forgassa el kb. 90 fokkal a
teleszkopos polctartot.

2. Csusztassa a teleszkopos polctartd
hatso végén talalhato reteszt egy
polctarté sinre. Gondoskodjon arrol,
hogy a futdkereket a sité megfeleld
oldalara helyezte-e.



1cm

3. Forditsa a megfeleld pozicidba a
sutdsint. A teleszkdpos polctartd
egyik végén lévd (itkozo felfelé
nézzen.

4. Nyomija be végig a sutdsint a sité
hatsé falaig.

5. Nyomja a teleszkopos polctartd
ellls® végét a polctartoé sinre.
Amennyiben az ellls6 végen
talalhaté zar megfeleléen reteszel,
kattanas hallhato.

6. A masodik teleszképos polctartd
behelyezéséhez hajtsa végre
ugyanezeket a lépéseket.
Gondoskodjon arrél, hogy a két
teleszkopos polctarté azonos szinten
legyen.

A teleszképos sitésinek
eltavolitasa
1. Nyomja meg és tartsa lenyomva a

teleszkopos polctarto elllsé végén
talalhato reteszt.

———
//////////
T

2. Huzza el a slt6sin ellils6 végét a
polctartorol.
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3. Forgassa el kb. 90 fokkal a
teleszkopos polctartot.

4. Tavolitsa el a sUt6sin végét a
polctartorol.

5. A masodik teleszképos polctartd
eltavolitasahoz hajtsa végre
ugyanezeket a lépéseket.

10.3 Teleszkopos stitdsinek — a
tartozékok behelyezése

& FIGYELMEZTETES!

Miel6tt becsukna a siit6ajtot,
ellendrizze, hogy a
teleszkopos a sltdsineket
Utkozeésig a helyukre tolta-e.

Huzalpolc:

Sutétalca vagy mély tepsi:

Helyezze a sutétalcat vagy a mély tepsit
a teleszkopos siitésinekre.

=

\

Huzalpolc és mély tepsi egydtt:

\

Helyezze a huzalpolcot a mély tepsire.
Helyezze a huzalpolcot és a mély tepsit
a teleszkopos sutdsinekre.
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11. SUTO - HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

A VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”

cimi fejezetet.

@ A tablazatban szerepl6

hémérsékleti értékek és
sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valds értékek a
receptektdl, a felhasznalt
Osszetevék mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.

11.1 Altalanos tudnivalok

A késziilék négy polcszinttel
rendelkezik. A polcszintek szamozasa
a készilék aljatdl felfelé torténik.

A sutd egy specialis rendszerrel van
ellatva, ami keringeti a levegét, és a
g6zt folyamatosan visszavezeti. A
rendszerrel egyszerre parolhat és
suthet, igy az elkészitett ételek belll
puhak, kivil pedig ropogosak lesznek.
Minimalisra csdkkenti a sttési id6t és
az energiafogyasztast.

A nedvesség lecsapodhat a
késziiléken vagy az ajté Uveglapjain.
Ez normalis jelenség. Mindig alljon
hatrébb a készlléktol, amikor siités
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. A
paralecsapédas csokkentése
érdekében a sltés megkezdése elbtt
10 percig lizemeltesse a készlléket.
Torolje le a nedvességet a késziilék
minden hasznalata utan.

Ne helyezzen semmilyen targyat
kozvetlendl a sutéteér aljara, és a
késziilék egyseégeit ne takarja le sutés
kdzben alufdliaval. Ez hatassal lehet a

sutés eredményére, és karosithatja a
siité zomancozasat.

11.2 Tésztasités

+ Eléfordulhat, hogy az U] siité az On
korabbi készulékétdl eltéréen fogja
sitni a hdsokat vagy a stiteményeket.
Igazitsa a megszokott beallitasait
(hémérséklet, fézési idétartam) és a
polcszinteket a tablazatban szerepl6
értékekhez.

« Azt javasoljuk, hogy a legels6
alkalommal alacsonyabb
hémérsékletet alkalmazzon.

* Ha egy konkrét recepthez nem talal
beallitast, keressen egy olyat, amelyik
majdnem megegyezik vele.

« A stési idétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithato, ha egyszerre
tdbb szinten sut sliteményeket.

* Akllonb6z6 magassagokra helyezett
tortak és stitemények kezdetben nem
mindig egyenletesen barnulnak. Ha
ezt tapasztalja, ne valtoztasson a
hémérséklet bedllitasan. A
kulonbségek a sltés folyaman
kiegyenlitédnek.

* Ha hosszabb ideig tart a sttés, a
sutési id6 vége el6tt kb. 10 perccel ki
is kapcsolhatja a sutét, és igy
felhasznalhatja a készulékben
felhalmozodott maradékhot.

Amikor fagyasztott ételt f6z, a stitében

|évé tepsik sités kozben

deformalddhatnak. Amikor a tepsik Ujra
lehdlnek, a torzulas megsziinik.

11.3 Sitemények siitése

* Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig
a sitési id6 3/4-e el nem telt.



* Ha egyszerre két sit6 talcat hasznal,
legyen egy Ures szint kdzottik.

11.4 Husok és halak sitése

* Nagyon zsiros husok sttésekor
hasznaljon mély tepsit, hogy megdvja
a sutét a zsirfoltoktdl, amelyek esetleg

ra is éghetnek.

* Hagyja a hust kb. 15 percig éallni a
szeletelés elétt, hogy a szaftja ne

folyjon ki.

¢ Hussltés kozben a tulzott

fustképzédés megel6zése érdekében
Ontson egy kis vizet a mély tepsibe. A

11.6 Also + felsd sités &
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fust lecsapodasanak megel6zése
érdekében mindig potolja az

elparolgott vizet.

11.5 Sitési idétartamok

A sutés id6tartama az étel fajtajatol,
annak allagatol és mennyiségétdl fligg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt sutés
kdzben. Talalja meg a legjobb
beallitasokat (hémérséklet-beallitas,
sltési id6 stb.) sutéedényeihez,
receptjeihez és mennyiségeihez,
mikdzben hasznalja a késziléket.

Etel Mennyi-  Hémérsék- 1d6 (perc) Polc-  Tartozékok
ség (9) let (°C) magas-
sag
Péksiitemeé- 250 150 25-30 3 tepsi
nyek
Lepény?) 1000 160 - 170 30-35 2 tepsi
Kelt almas st- 2000 170 - 190 40 - 50 8 tepsi
temény
Almas pite 2) 1200 + 180 - 200 50 - 60 1 2 kerek, alumi-
1200 niumbevonatu
tepsi (atmeré:
20 cm)
Aprosutemeé- 500 160 - 170 25-30 2 tepsi
ny?)
Piskota (zsira- 350 160 - 170 25-30 1 1 kerek alumini-
dék nélk[jl)1) um bevonatu
tepsi (atmérd:
26 cm)
Tepsis sitemé- 1500 160 - 170 45 - 55 3) 2 tepsi
ny
Csirke egész- 1350 200 - 220 60-70 2 huzalpolc
ben :
1 tepsi
Fél csirke 1300 190 - 210 35+ 30 8 huzalpolc
1 tepsi
Sertésborda 600 190 - 210 30-35 3 Huzalpolc

tepsi
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Etel Mennyi- Homérsék- 1d6 (perc) Polc- Tartozékok
ség (g) let (°C) magas-
sag
GyUumolcsko- 800 230 - 250 10-15 2 tepsi
sar4)
Kelt tészta tol- 1200 170 - 180 25-35 2 tepsi
telékkel 5
Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 tepsi
Saijttorta 2600 170-190 60 - 70 2 tepsi
Svajci almas 1900 200 - 220 30-40 1 tepsi
lepény 5)
Karacsonyi 2400 170 - 180 55 - 65 6) 2 tepsi
puspokkeny-
érd)
Quiche Lor- 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 kerek tepsi
raine ) (atmérd: 26 cm)
Parasztkeny- 750 + 750 180 - 200 60 -70 1 2 aluminiumbe-
ér’) vonatu tepsi
(hossz: 20 cm)

600 + 600 160-170 40 - 50 2 2 aluminiumbe-
vonatu tepsi
(hossz: 25 cm)
ugyanazon a
polcszinten

Ures kalacs 1)

Ures kalacs 600 + 600 160-170 30-40 2 2 aluminiumbe-
vonatu tepsi
(hossz: 25 cm)
ugyanazon a

polcszinten
Zsemle 9) 800 200 - 210 10-15 2 tepsi
Keksztekercs1) 200 150 - 170 15 - 20 1 tepsi
Habcsok 400 100 - 120 40 - 50 2 tepsi
Prézlikalacs 5 1900 180 - 190 25-35 3 tepsi

Piskotatésztal) 600 160 - 170 25-35 3 tepsi
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Etel Mennyi- Homérsék- 1d6 (perc) Polc- Tartozékok
ség (9) let (°C) magas-
sag
Vajas sutemé- 600 180 - 200 20-25 2 tepsi

ny1)

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
2) Melegitse el6 a sutét 15 percig.
3) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
4) Melegitse el6 a sutét 20 percig.

5) Melegitse el6 a sutét 10 - 15 percig.

6) Miutan kikapcsolta a sutét, hagyja benn a stiteményt tovabbi 10 percig.

7) Allitsa be a hémérsékletet 250 °C-ra, majd melegitse el6 a sltét 18 percig.

11.7 Légkeveréses siités

Etel Mennyiség Hoémérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Omlos tész- 250 145 25 3 tepsi

tak1)

Omloés tész- 250 + 250 145 25 1+3 tepsi

tak1)

Lepény1) 1000 150 30 2 tepsi

Lepényl) 1000 + 155 40 1+3 tepsi

el 1000

Kelt almas sti- 2000 170 - 180 40 - 50 3 tepsi

temény

Almas pite 1200 + 175 55 2 2 kerek, alu-

1200 miniumbevo-

natu tepsi
(atméré: 20
cm) ugyana-
zon a polcs-
zinten

Aprositemeé- 500 155 30 2 tepsi

ny?)

Aprosutemeé- 500 + 500 155 40 1+3 tepsi

ny!)
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Etel Mennyiség Homérsék- 1dé (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Piskota (zsira- 350 160 30 1 1 kerek alu-

dek nélkal)!) LIV D=
onatu tepsi
(atmérd: 26
cm)

Tepsis slitemé- 1200 150 - 160 30-35 2) 2 tepsi

ny

Csirke egész- 1400 180 55 2 huzalpolc

ben .

1 tepsi

Sertésslilt 800 170 - 180 45 -50 2 huzalpolc

1 tepsi

Kelt tészta tol- 1200 150 - 160 20 - 30 2 tepsi

telékkel

Pizza 1000 + 200 - 210 30-40 1+3 tepsi

1000

Pizza 1000 190 - 200 25-35 2 tepsi

Saijttorta 2600 160 - 170 40 - 50 1 tepsi

Svajci almas 1900 180 - 200 30-40 2 tepsi

lepény 3)

Karacsonyi 2400 150 - 160 35-40 2) 2 tepsi

puspokkeny-

ér)

Quiche Lor- 1000 190 - 210 30 -40 1 1 kerek tepsi

raine 3) (atméré: 26
cm)

Parasztkeny- 750 +750 160-170 40 - 50 1 tepsi

érd)

Ures kalacs 3) 600 +600 155 -165 40 - 50 2 2 aluminium-
bevonatu
tepsi (hossz:
25 cm) ugya-
nazon a
polcszinten

Ures kalacs 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 aluminium-
bevonatu
tepsi (hossz:
25 cm) ugya-
nazon a

polcszinten
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Etel Mennyiség Hoémérsék- 1do (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Zsemle 1) 800 190 15 8 tepsi
Zsemle 5) 800 + 800 190 15 1+3 tepsi
Keksztekercsl) 900 150 - 160 15-20 B8 tepsi
Habcsok 400 110-120 30-40 2 tepsi
Habcsok 400 +400 110-120 45 - 55 1+3 tepsi
Morzsasitemé- 1500 160 - 170 25-35 3 tepsi
ny

Piskotatésztal) 600 150 - 160 25-35 2 tepsi
Vajas stitemé- 600+ 600 160-170 25-35 1+3 tepsi

1)
ny

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.

2) Miutan kikapcsolta a sutét, hagyja benn a stuteményt tovabbi 7 percig.

3) Melegitse el6 a sutét 10 - 15 percig.

4) Allitsa be a hdmérsékletet 250 °C-ra, majd melegitse el6 a sutét 10 - 20 percig.
5) Melegitse el6 a sutét 15 percig.

11.8 Hblégbefuvas, nagy héfok

Etel Mennyiség Homérsék- 1do (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag
Omlos tész- 250 155 20 3 tepsi
tak 1)
Omlos tész- 250 +250 150 20 1+3 tepsi
tak 1)
Lepény1) 1000 155 8b) 2 tepsi
Lepényl) 1000 + 145 50 1+3 tepsi
Sl 1000
Kelt almas si- 2000 170 - 180 40 - 50 8 tepsi
temeny1)
Almas pite 1) 1200 + 175 55 1 2 kerek, alu-
e (el 1200 miniumbevo-
natu tepsi
(atmeéro: 20

cm)
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Etel Mennyiség Homérsék- 1do (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Aprésitemé- 500 150 35 3 tepsi

ny™)

Aprosutemé- 500 + 500 145 30 1+3 tepsi

ny1)

Piskota (zsira- 350 160 30 3 1 kerek alu-

dék nélkl'.'ll)1) minium bey-
onatu tepsi
(atméré: 26
cm)

Tepsis sitemé- 1200 150 - 160 40 - 50 2) 3 tepsi

ny

Csirke egész- 1400 200 50 2 huzalpolc

ben :

1 tepsi
Sertésborda 600 180 - 200 30-40 2 huzalpolc
1 tepsi

Gyumolcsko- 800 230 - 250 10-15 2 tepsi

sar 3)

Kelt tészta tol- 1200 160 - 170 20 - 30 3 tepsi

telékkel

Saijttorta 2600 150 - 170 60 -70 2 tepsi

Svajci almas 1900 180 - 200 50 - 40 3 tepsi

lepény 3)

Karacsonyi 2400 150 - 170 50-604) 3 tepsi

puspokkeny-

ér1)

Quiche Lor- 1000 210 - 230 35-45 2 1 kerek tepsi

raine3) (atmeérd: 26
cm)

Parasztkeny- 750 +750 180 - 190 50 - 60 3 tepsi

érd)

Ures kalacs 1) 600 +600  150-170 40 - 50 2 2 aluminium-
bevonatu
tepsi (hossz:
25 cm) ugya-
nazon a

polcszinten
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Etel Mennyiség Homérsék- 1do (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Ures kalacs 600 +600 160-170 30 -40 2 2 aluminium-
bevonatu
tepsi (hossz:
25 cm) ugya-
nazon a
polcszinten

Zsemle D 800 190 15 8 tepsi

Zsemle 1 800 + 800 200 15 1+3 tepsi

Keksztekercs1) 9500 150 - 170 10-15 3 tepsi

Habcsok 400 100 - 120 50 - 60 2 tepsi

Habcsok 400 +400 100-120 55 - 65 1+3 tepsi

Prézlikalacs!) 1500 170 - 180 20-30 2 tepsi

Piskétatésztal) 600 150 - 170 20 - 30 2 tepsi

Vajas sitemé- 600 +600 150-170 20-30 1+3 tepsi

1)
ny

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.

2) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a stiteményt tovabbi 7 percig.

3) Melegitse el6 a sutét 15 percig.

4) Miutan kikapcsolta a sutét, hagyja benn a stiteményt tovabbi 10 percig.

5) Allitsa be a hdmérsékletet 230 °C-ra, majd melegitse el6 a sutét 15 percig.

11.9 Enyhe siités

Etel Mennyiség Hoémérsék- 1dé (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag

Omlos tész- 250 150 - 160 20-25 2 tepsi

tak 1)

Lepény 1) 500 160 - 170 35-40 2 tepsi

Pizza 1) 1000 200 - 210 30 - 40 2 tepsi

Kekszte- 500 160 - 170 20-30 2 tepsi

kercs 1)

Habcsok 2) 400 110 - 120 50 - 60 2 tepsi

Piskétatész- 600 160 - 170 25-30 2 tepsi

ta 1)
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Etel Mennyiség Hoémérsék- 1dé (perc) Polcma- Tartozékok
(9) let (°C) gassag
Vajas sltemé- 600 160 - 170 25-30 2 tepsi
ny 1)
Csirke egész- 1200 220 - 230 45 - 55 2 huzalpolc
ben .
1 tepsi

1) Allitsa be a hémérsékletet 250 °C-ra, majd melegitse el6 a siitét 20 percig.
2) Allitsa be a hdmérsékletet 250 °C-ra, majd melegitse el a siitét 10 percig.

11.10 Infrasiités

Etel Mennyiség Homérsék- 1d6 (perc) Polcma- Tartozékok
let (°C) gassag
Piritos 1 500 230 3-5 3 huzalpolc
Fél csirke 1200 200 25+ 25 2 huzalpolc
1 tepsi
Sertésborda 500 230 20 + 20 2 huzalpolc
1 tepsi
1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
11.11 Pizza funkcid
Etel Mennyi- Homérsék- 1dé (perc) Polcma- Tartozékok
ség (9) let (°C) gassag
Pizza 1000 200 - 210 20- 30 2 tepsi
Csirke egész- 1400 165 - 175 55 - 65 2 tepsi
ben
Fél csirke 1350 165 - 175 30 + 35 & tepsi
Quiche Lor- 1000 210 - 220 20 - 30 2 tepsi
raine 1)

1) Melegitse el6 a sutét 10 - 15 percig.

12. SUTO — APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos

megjegyzések

+ Akésziilék elejét meleg vizes és
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa
meg.



A fémfelliletek tisztitasat
hagyomanyos tisztitészerrel végezze.
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készuléket belsejét. A lerakddott zsir
vagy egyéb ételmaradék tiizet
okozhat. A veszély mértéke nagyobb
a grillez6edény esetében.

A makacs szennyezddéseket az erre
a célra kifejlesztett specialis
suttisztitd szerrel tisztitsa meg.
Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg az 6sszes tartozékot.
Meleg vizzel és tisztitoszerrel
megnedvesitett puha kend6t
hasznaljon.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat
agressziv tisztitoszerekkel, éles széll
targyakkal vagy mosogatégépben.
Ezek a letapadast gatlo bevonat
sérllését okozhatjak.

12.2 Rozsdamentes acél vagy
aluminium készulékek

(i)

A sutéajto tisztitasahoz csak
nedves szivacsot
hasznaljon. Puha ronggyal
torolje szarazra. Soha ne
hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surol6
hatasu szereket, mivel azok
karosithatjak a suté fellletét.
A sitd kezel6paneljét
ugyanilyen elévigyazatosan
tisztitsa meg.

12.3 A polctartdk

A suté tisztitasahoz vegye ki a polctartod
sineket.

1.

Huzza el a polctarté ellils6 részét az
oldalfaltol.

—

|
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2. Huzza el a polctart6 sin hatuljat az
oldalfaltél, majd vegye ki.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben tegye vissza.

12.4 Katalitikus tisztitas

& FIGYELMEZTETES!

Ne tisztitsa a katalitikus
fellleteket st6tisztitd
aeroszollal, suroléporral,
szappannal vagy mas
tisztitoszerrel. Ez
karosithatja a katalitikus
feluletet.

A katalitikus felllet
elszinez6dése vagy a rajta
megjelend foltok nincsenek
hatassal a katalitikus
tulajdonsagokra.

VIGYAZAT!

Tartsa tavol a gyermekeket,
amikor magas
hémérsékleten tisztitja a
sutét. A st felllete nagyon
felforrésodik, és fennall az
égési sérlilés veszélye.

FIGYELMEZTETES!

A katalitikus tisztitas
hasznalatahoz (ha elérhet®)
mindig kapcsolja be a
sitévilagitast.

AN

A katalitikus tisztitas
bekapcsolasa elétt tavolitson
el minden tartozékot a
siitébol.

(i)

A katalitikus bevonattal rendelkez6 falak
Ontisztuléak. Ezek ugyanis magukba
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szivjak a falakon lerakédo zsiradékot,
mikdzben a siité mikddik.

Az Ontisztité funkcio hatékony
miikodéséhez rendszeresen flitse fel az
Ures sitot.

1. A sutétér aljat meleg,
mosogatdszeres vizzel mossa ki,
majd térolje szarazra.

Allitsa be a (= funkciot.

Allitsa a siitd hdmérsékletét a
maximalis értékre, és hagyja
m{kodni 1 éran at.

4. Amikor a készUlék lehdlt, puha, kissé
nedves szivaccsal tordlje at.

Lol

12.5 A sit6 Uveglapjainak le-
és felszerelése

A tisztitashoz a belsd Uiveglapok
eltavolithatdk. Az tiveglapok szama
modellenként valtozik.

& VIGYAZAT!

A suté ajtajat résnyire hagyja
nyitva a tisztitasi munka
soran. Ha teljesen kinyitja,
akkor véletlen becsukédhat,
és sérllést okozhat.

VIGYAZAT!
Ne hasznalja a késziiléket
az liveglapok nélkdil.

AN

1. Nyissa ki az ajtét korulbeltl 30°-o0s
szdgbe. Az ajté 6Gnmagatol megall az
enyhén nyitott helyzetben.

—
N
|

2. Tartsa meg két oldalon az ajt6 felsé
szélénél 1évo ajtoszegélyt (B), majd
nyomja befelé, hogy elengedjen a
kapocs témitése.

3. Huzza el6re a diszlécet az
eltavolitashoz.

VIGYAZAT!

Amikor kiveszi az
liveglapokat, a sltéajto
megprobal becsukddni.

4. Tartsa meg az ajté Uveglapjait
egyenkeént a felsd széliknél fogva, és
felfele huzza ki Oket.

5. Tisztitsa meg az Gveglapot
mosoészeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapot.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az

Uveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ismételje meg forditott sorrendben a fenti

|épéseket. El6szor a kisebb lapot

helyezze vissza, majd a nagyobbat.

& FIGYELMEZTETES!

A bels6 Uveglap filmnyomott
oldalanak az ajt6 belseje felé
kell néznie.

FIGYELMEZTETES!
Gy6z6djon meg arrol, hogy
behelyezés utan az liveglap
kerete a filmnyomott
részeken nem érdes
fellletl-e, amikor hozzaér.

AN

EIGYELMEZTETES!
Ugyeljen arra, hogy a bels6
Uveglapot megfelel6en
helyezze be a helyére.



12.6 A rekesz eltavolitasa

& VIGYAZAT!

Ne taroljon gyulékony
anyagokat (pl. tisztitdészert,
miianyag zacskot,
edényfogo keszty(it, papirt
vagy tisztité aeroszolt) a
rekeszben. A sitd
hasznalata kzben a rekesz
felmelegszik. TlUzveszély!

A st6 alatti rekesz a kdnnyebb
tisztitashoz kivehetd.

1. Utkdzésig huzza ki a rekeszt.

-

2. Ovatosan emelje felfelé a rekeszt.
3. Huzza ki teljesen a rekeszt.

A rekesz visszahelyezéséhez forditott
sorrendben hajtsa végre a fenti
miveletet.

13. HIBAELHARITAS

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

13.1 Mit tegyek, ha...
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12.7 A lampa izzéjanak cseréje

Tegyen egy kend6t a késziilék
belsejének az aljara. Ez
megakadalyozza a sutdvilagitas
Uvegburajanak és a sltétérnek a
sérilését.

& VIGYAZAT!

Aramitésveszély! A lampa
csereje el6tt kapcsolja le a
halézati biztositékot /
kisautomatat. Forré lehet a
sutévilagitas izzdja és

Uvegburdja.

1. Kapcsolja ki a készlléket.

2. Vegye ki a biztositékot a
biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja le
az aramkori megszakitot.

Hatsé lampa

1. Az Gveg lampaburkolat
eltavolitasahoz forditsa azt az
6ramutato jarasaval ellentétes
iranyba.

2. Tisztitsa meg az Uveg
lampaburkolatot.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld,
300 °C-ig héallo izzéra.

4. Szerelje fel az Giveg lampaburkolatot.

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Nem lehet bekapcsolni a
késziiléket.

A készilék nincs csatla-
koztatva az elektromos
halézathoz, vagy csatla-

Ellendrizze, hogy a készu-
Iék jol van-e csatlakoztatva
az elektromos halézathoz.

koztatasa nem megfeleld.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méod

Nem lehet elinditani vagy
Uizemeltetni a f6z6lapot.
A suté nem melegszik fel.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problémat.
Ha a biztositék tébbszér is
kiold, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

A suté / f6zélap kijelzéjén
egy olyan hibauizenet lath-
ato, mely nincs ebben a ta-
blazatban.

Elektromos hiba Iépett fel.

Kapcsolja ki a késziléket a
lakasban 1évé kismegsza-
kitoval vagy biztonsagi f6-
kapcsoléval, majd kapcsol-
ja be ismét.

Ha a hibalizenet ismét
megjelenik a kijelzdn, for-
duljon az ugyfélszolgala-
thoz.

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a féz6lapot.

Leolvadt a biztositék.

Inditsa el Ujra a fé6z6lapot,
és 10 masodpercen belul
allitsa be a héfokot.

A Maradékho visszajelz6
nem jelenik meg.

A f6z6z6na még nem for-
résodott fel, mert csak ro-
vid ideje van miikddésben.

Ha a f6z6zéna elég ideig
mukodott, és forronak kel-
lene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A kiils6 kort nem sikertil
bekapcsolni.

El6szor a belsé kort kell
bekapcsolni.

A suté nem melegszik fel.

A késziilék kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a sitét.

A vilagitas nem muakaodik.

A vilagitas izzoja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izzot.

GOz- és paralecsapodas
az ételen és a sutétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
sutében.

A slités befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 -
20 percnél hosszabb ideig
a sutében.

A suté nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az o6rat.

A siité nem melegszik fel.

Nem végezte el a sziikség-
es beallitasokat.

Ellenérizze, hogy elvé-
gezte-e a sziikséges beal-
litdsokat.

Tul hosszu idébe telik az
ételek elkészitése, vagy tul
gyorsan elkésziilnek.

A hémérséklet tul alacsony
vagy tul magas.

Sziikség esetén médositsa
a hémérsékletet. Kbvesse
a felhasznaloi kézikdnyv
utasitasait.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

A kijelz6 a tablazatban
nem szereplé hibakddot je-
lenit meg.

Elektromos hiba Iépett fel.

Kapcsolja ki a sitét a la-
kasban lévé kismegszaki-
téval vagy biztonsagi f6-
kapcsoldval, majd kapcsol-
ja be ismét.

Ha a hibalizenet ismét
megjelenik a kijelzén, for-
duljon az ugyfélszolgala-
thoz.

A kijelzén ,12.00” lathato.

Aramkimaradas volt.

Allitsa be Gjra az 6rat.

13.2 A szerviz szamara
szikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a
markakereskedbhoz vagy a hivatalos
szervizkdzponthoz.

A markaszerviz szamara sziikséges
adatok az adattablan talalhatoak. Az
adattabla a készilék sutéterének elllsd
keretén talalhaté. Ne tavolitsa el az
adattablat a készlilék siitéterének
keretérol.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim fejezetet.

14.1 A készUllék elhelyezése

A szabadon all6 készllékét lzembe
helyezheti ugy, hogy egyik vagy mindkét
oldalan szekrények vannak, illetve
sarokban is elhelyezhetd.

Tekintse meg a tablazatot a legkisebb
illesztési tavolsagokkal kapcsolatban.

Minimalis tavolsagok

Méretek mm
A 400
B 650

Cc 150
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14.2 MUszaki adatok

Méretek mm
Magassag 858
Szélesség 500
Mélység 600

Osszes elektromos aram 9135 W

Készilék osztaly 8

14.3 A készilék vizszintbe
allitasa

A készilék aljan talalhato kis labak
beallitasaval a készlilék tetejét a tobbi
felilet magassagahoz igazithatja.

14.4 Billenésgatlo

Allitsa be a helyes magassagot és
terliletet a készllék szamara, miel6tt
felszereli a billenésgatlot.

& FIGYELMEZTETES!
Ellenérizze, hogy a helyes
magassagban szerelte-e fel

a billenésgatlot.

Ugyelien arra, hogy a
tlzhely mogatti felllet sima
legyen.

(4]

Fel kell szerelnie a billenésgatlét. Ha
nem szereli be, akkor hatrabillenhet a
készulék.

Az On késziilékén az alabbi képen
lathaté szimbolum (nem minden tipusnal)
figyelmezteti Ont a billenésgatlo
felszerelésére.

/A
@

1. A készlilék tetejétdl lefelé szamitva
317 - 322 mm-re és a készulék
oldalatol 80 - 85 mm-es tavolsagra, a
tartén Iévo kor alaku nyilasba
szerelje be a billenésgatlét.
Csavarozza szilard anyagba vagy
alkalmazzon (fali) megerésitést.

317-322
mm

= § —
@9\\
~
—
1

2. Egy nyilas taldlhaté a készilék
hatuljan, a bal oldalon. Emelje meg a
készilék elejét, és helyezze a
készUlléket a szekrények kozotti tér
kozepére. Ha a konyhaszekrények
kozotti tér nagysaga meghaladja a
tlzhely szélességét, akkor a tlizhely



kozépre allitasahoz modositania kell
az oldalméretet.

Amennyiben modosulnak a
tlzhely méretei, a
billenésgatlot ismét be kell
allitani.

FIGYELMEZTETES!

Ha a konyhaszekrények
kozotti tér nagysaga
meghaladja a készulék
szélességét, akkor a
készllek kdzépre allitasahoz
modositania kell az
oldalméretet.

14.5 Elektromos bekotés

& VIGYAZAT!

A gyarté semmilyen
felelésséget nem vallal, ha a
biztonsagra vonatkozo
fejezetekben talalhatéd
ovintézkedéseket nem tartja
be.

A készUlék dugasz és csatlakozdkabel
nélkal kertl szallitasra.

Alkalmazhato kabeltipusok: HO5 RR-F
megfelel6 keresztmetszettel.

A . ra r
AL jelzéssel ellatott anyagok

Ujrahasznosithatéak. Ujrahasznositashoz

tegye a megfeleld konténerekbe a
csomagolast. Jaruljon hozza
kérnyezetlink és egészségiink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A

& it szimbolummal ellatott késziiléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a készliléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.

AN
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VIGYAZAT!

Miel6tt csatlakoztatja a
készllék tapkabelét a
halozati konnektorhoz, mérje
meg az épllet elektromos
halézatadban a fazisok kozotti
feszlltséget. Ezutan tekintse
meg a készllék hatuljan
talalhat6 bekoétési rajzot a
megfelel6 elektromos
Uzembe helyezés
érdekében. A lépések ilyen
sorrendben valo
elvégzésével
kikiszobolhetéek az Uzembe
helyezési hibak és a
készulék elektromos
alkatrészeinek karosodasa.

VIGYAZAT!

A halozati vezeték nem
érintkezhet a készlilék abran
jelzett részével.
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15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com
g Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
@ Informatii generale si recomandari
@ Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil daca instalarea si utilizarea incorecta a
aparatului provoaca vatamari si daune. Pastrati
intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pentru
consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

AVERTIZARE!
Pericol de sufocare, vatamare sau invaliditate
permanenta.

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajul produsului la indemana copiilor.
Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Componentele accesibile sunt fierbinti.
Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate
de copii nesupravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest
aparat si sa inlocuiasca cablul.

- A nu se folosi aparatul prin intermediul unui
cronometru extern sau cu un sistem telecomandat
separat.

Gatirea neasistata la plita folosind grasimi sau ulei
poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
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Nu incercati niciodata sa stingeti focul cu apa. Opriti
aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu o
patura anti-incendiu.

Nu depozitati nimic pe suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei,
deoarece se pot infierbanta.

Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul pentru a evita riscul de electrocutare.

- Aparatul devine fierbinte in interior pe durata

functionarii. Nu atingeti elementele de incalzire din
interiorul aparatului. Folositi intotdeauna manusi de
protectie pentru a scoate sau a pune in interior
accesorii sau vase.

. Intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a

efectua operatiile de intretinere.

- Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui

becul pentru a evita o posibila electrocutare.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete
ascutite de metal pentru a curata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce
la spargerea sticlei.

. 1n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,

trebuie inlocuit de producator, de centrul autorizat de
service al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita orice pericol.

- Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Poate

fi fierbinte.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa
trageti mai intai de partea din fata a suportului, dupa
care sa indepartati capatul din spate de peretii laterali.
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.
Mijloacele de deconectare trebuie incluse in cablajul
fix in conformitate cu regulile privind cablarea.
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2. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTIZARE!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Respectati instructiunile de instalare
furnizate impreuna cu aparatul.
Procedati cu atentie sporita atunci
cand mutati aparatul deoarece acesta
este greu. Purtati intotdeauna manusi
de protectie.

Nu trageti aparatul de maner.
Cabinetul din bucatarie si spatiul
disponibil trebuie sa fie de dimensiuni
adecvate.

Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.
Verificati daca aparatul este instalat
avand in jurul sau structuri de
siguranta.

Componentele aparatului sunt sub
tensiune. Incastrati aparatul in
mobilier pentru a impiedica atingerea
componentelor periculoase.

Laturile aparatului trebuie sa raméana
in apropierea altor aparate sau unitati
cu aceeasi inaltime.

Nu instalati aparatul pe o platforma.
Nu asezati aparatul langa o usa sau
sub o fereastra. Astfel, vesela
fierbinte de pe aparat nu va cadea
atunci cand usa sau fereastra va fi
deschisa.

Montati mijloace de stabilizare pentru
a impiedica inclinarea aparatului.
Consultati capitolul Instalarea.

2.2 Conexiunea electrica

AVERTIZARE!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
fmpamantare.

Verificati daca informatiile de natura
electrica, specificate pe placuta cu
datele tehnice, corespund cu cele ale
sursei de tensiune. Daca nu
corespund, contactati un electrician.
Utilizati intotdeauna o priza cu
protectie (ilmpamantare) contra
electrocutarii, montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Nu lasati cablurile de alimentare
electrica sa intre n contact cu usa
aparatului, in special atunci cand usa
este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.
Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de Tmpamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

Inchideti complet usa aparatului
inainte de a conecta stecherul la
priza.

2.3 Utilizarea

AN

AVERTIZARE!

Pericol de vatamare sau
arsuri. Pericol de
electrocutare.
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Utilizati acest aparat doar intr-un
mediu casnic.

Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand aparatul
este n functiune. Este posibila emisia
de aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

AVERTIZARE!
Pericol de incendiu si
explozie

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt
incalzite, pot elibera vapori inflamabili.
Tineti flacarile sau obiectele incalzite
departe de grasimi si uleiuri atunci
cand gatiti.

Vaporii pe care i elibereaza uleiul
foarte fierbinte pot sa se aprinda
spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi
mai mici decat uleiul care este utilizat
pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

Nu lasati scanteile sau flacarile
deschise sa intre in contact cu
aparatul atunci cand deschideti usa.
Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut
de alcool poate determina prezenta
aburilor de alcool in aer.

AVERTIZARE!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente
in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la
demontarea sau instalarea
accesoriilor.

» Decolorarea emailului nu are niciun
efect asupra functionarii aparatului.
Nu este un defect in ceea ce priveste
garantia legala.

» Folositi o cratita adanca pentru
prajiturile siropoase. Sucurile de
fructe lasa pete care pot fi
permanente.

* Nu tineti vase pe panoul de comanda.

» Aveti grija sa nu se evaporeze tot
lichidul din vase.

* Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

* Nu activati zonele de gatit daca pe
acestea nu se afla vase sau vasele
sunt goale.

* Nu puneti folie de aluminiu pe aparat
sau direct pe baza aparatului.

* Vasele realizate din fonta, aluminiu
sau cu bazele deteriorate pot produce
zgarieturi. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte atunci cand trebuie sa le
mutati pe plita de gatit.

» Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

2.4 intretinerea si curatarea

& AVERTIZARE!
Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a
aparatului.

+ Tnainte de a realiza operatii de
intretinere, dezactivati aparatul.
Scoateti stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit.
Exista riscul de spargere a panourilor
de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticl& ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati Centrul de Service.

» Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

* Resturile de grasimi sau de alimente
din aparat pot duce la aparitia unui
incendiu.



Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi produse abrazive,
bureti abrazivi, solventi sau obiecte
metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta
de pe ambala;.

Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

2.5 Bec interior

Tipul de bec sau de lampa cu halogen
utilizat pentru acest aparat este
destinat exclusiv aparatelor
electrocasnice. Nu il utilizati Tn alte
scopuri.

AVERTIZARE!
Pericol de electrocutare.

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica Tnainte de a
inlocui becul.

3. DESCRIEREA PRODUSULU

3.1 Prezentare generala
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Folositi doar becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

(3]

(] ]

(o] f~]o

10
(1]

AVERTIZARE!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

Taiati cablul electric si indepartati-I.
Scoateti dispozitivul de blocare a usii
pentru a preveni inchiderea copiilor
sau a animalelor de companie in
aparat.

Butoane de selectare pentru plita

Bec / simbol / indicator pentru
temperatura

Buton de selectare pentru
temperatura

Dispozitiv de programare electronic

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Bec / simbol / indicator pentru plita
Gratar

Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

Pozitii rafturi
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3.2 Configuratia plitei de gatit

==
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3.3 Accesorii

* Raft de sarma
Pentru veseld, forme pentru prajituri,
fripturi.

* Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.

» Cratita adanca

Zona de gatit 1200 W

Orificiu pentru abur - numarul si
pozitionarea depinde de model

Zona de gatit 900/ 1100 W
Zona de gatit 1200 W
Indicator de caldura reziduala
Zona de gatit 700 / 1700 W

NE

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Pentru rafturi si tavi.

+ Sertar de depozitare
Sertarul de depozitare se afla sub
cavitatea cuptorului.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

4.1 Prima curatare

Scoateti din aparat toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,ingrijirea
si curatarea”.

Curatati aparatul inainte de prima
utilizare.

Puneti accesoriile si suporturile pentru
raftul mobil inapoi in pozitia lor initiala.

4.2 Setarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pune in
functiune cuptorul.

Indicatorul pentru functia Ora curenta se
aprinde intermitent cand conectati
aparatul la reteaua electrica, cand a fost
o pana de curent sau cand cronometrul
nu este setat.

Pentru a seta ora corecta apasati butonul

+ sau .

Dupa aproximativ cinci secunde,
indicatorul pentru ora inceteaza
aprinderea intermitenta, iar afisajul indica
ora setata.

4.3 Modificarea orei

Nu puteti modifica ceasul
daca functia Durata 2l sau
starsit =l este activa.

Apasati @) in mod repetat pana cand
indicatorul pentru functia Ora curenta se
aprinde intermitent.



Pentru setarea unei alt timp, consultati
LSetarea timpului”.

4.4 Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde
grasimile ramase.

1. Setati functia (] si temperatura
maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 1 ora.

3. Setati functia ¥ si temperatura
maxima. Temperatura maxima

5. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Nivelul de caldura

Simbo-
luri

Functie

0 Pozitia Oprit

(@) Zona dubla

Nivelurile de caldura

Pentru reducerea
consumului de energie
folositi caldura reziduala.
Dezactivati zona de gatit cu
aproximativ 5 - 10 minute
anterior incheierii procesului
de gatire.

Rotiti butonul la nivelul de caldura
necesar.

Se aprinde indicatorul de comanda al
plitei.

Pentru a finaliza procesul de gatire, rotiti
butonul Tn pozitia oprit.

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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pentru aceasta functie este de 210
°C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 15 de minute.

5. Setati functia (2 si temperatura
maxima.

6. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 15 de minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat

de obicei. Aparatul poate emite un miros

si fum. Acest lucru este normal. Aerisiti

bine incaperea.

Daca toate zonele de gatit sunt
dezactivate, indicatorul de comanda al
plitei se stinge.

5.2 Activarea si dezactivarea
circuitelor exterioare

Puteti regla suprafata pe care gatiti la
dimensiunile vaselor de gatit.

Pentru a activa circuitul exterior de
incalzire: rotiti butonul de selectare spre
dreapta trecand peste usoara rezistenta
opusa pana ajungeti la O. Dupa aceea,
rotiti butonul de selectare spre stanga
pentru a corecta nivelul de caldura.

Pentru a dezactiva circuitul exterior:
repetati din nou procedura. Indicatorul se
stinge.

5.3 Indicator de caldura
reziduala

AVERTIZARE!
Pericol de arsuri din cauza
caldurii reziduale.

Indicatorul se aprinde cand zona de gatit
este fierbinte.

6. PLITA - INFORMATII SI SFATURI

6.1 Vasul de gatit

Baza vasului trebuie sa fie
cat mai groasa si cat mai
plata.
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Vesela din otel emailat sau
cu fund din aluminiu sau
cupru poate duce la
modificarea culorii suprafetei
vitroceramice.

6.2 Economisirea energiei

» Pentru a pastra alimentele calde sau
a le topi folositi caldura reziduala.

» Fundul oalei si zona de gatit trebuie
sa fie de aceeasi dimensiune.

6.3 Exemple de gatit

Datele din tabel sunt doar

+ Daca este posibil, puneti intotdeauna orientative.

capace pe vase.

» Asezati vasele inainte de a porni zona

de gatit.

Nivel de Utilizare pentru: Durata Recomandari

caldura (min)

1 Mentinerea la cald a alimen- con- Puneti un capac pe vas.
telor gatite. form

neces-
itatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, cio- 5-25  Amestecati din cand in
colata, gelatina. cand.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, 10-40 Gatiti cu capacul pus.
oua ochiuri.

2-3 Fierberea inabusitd a orezu- 25-50 Adaugati minim de doua ori
lui si @ mancarurilor care mai mult lichid decéat orez,
contin lapte, incalzirea ali- amestecati Tn timpul gatitului
mentelor preparate. mancarurile care contin

lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi le- 20 - 45 Adaugati cateva linguri de li-
gume, peste, carne. chid.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20 - 60 Utilizati maxim % | apa pen-

tru 750 g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai 60 - Pana la 3 | lichid plus ingre-
mari de alimente, tocane si 150 diente.
supe.

6-7 Prajire usoara: escalop, cor- con- Intoarceti la jumatatea dura-
don bleu de vitel, snitele, form tei de gatit.
chiftele, carnati, ficat, roux neces-

(sos de faina si unt), oua, itatilor
clatite, gogosi.
7-8 Crochete de cartofi, 5-15 Intoarceti la jumé&tatea dura-

muschiulet, cotlete, bine

facute.

tei de gatit.

Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas,

friptura Tnabusita), pentru a praji intens cartofi-pai.




AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 Informatii cu caracter
general

» Curatati plita dupa fiecare
intrebuintare.

+ Intotdeauna utilizati vase de gétit cu
fundul curat.

e Zgarieturile sau petele inchise la
culoare de pe suprafata plitei nu au
niciun efect asupra modului de
functionare al plitei.

« Folositi o racleta speciala pentru
sticla.

« Folositi un agent de curatare special,

adecvat pentru suprafata plitei.

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

8.1 Activarea si dezactivarea
aparatului

@ in functie de modelul
aparatului, acesta are
simboluri la butoanele de
selectare, indicatoare sau
becuri:

* Indicatorul se aprinde
cand cuptorul se
incalzeste.

» Becul se aprinde cand
aparatul functioneaza.

» Simbolul arata daca
butonul controleaza una
dintre zonele de gatit,
functiile cuptorului sau
temperatura.
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7. PLITA - INGRIJIREA SI CURATAREA

7.2 Curatarea plitei

. Tnléturagi imediat: plasticul topit,
foliile din plastic si alimentele cu
zahér. In caz contrar, murdaria poate
deteriora plita. Deplasati oblic racleta
speciala pe suprafata vitrata, la un
unghi mare si indepartati resturile de
pe suprafata.

» Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de
apa si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si putin detergent. Dupa
curatare, uscati plita cu o laveta
moale.

8. CUPTOR - UTILIZAREA ZILNICA

1. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului pentru a selecta o functie
de gatit.

2. Pentru a selecta o temperatura rotiti
butonul de selectare corespunzator.

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti
butoanele de selectare pentru
functiile si temperatura cuptorului in
pozitia oprit.

8.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a
preveni acest lucru, cuptorul are un
termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. Tn momentul in
care temperatura scade, cuptorul se
activeaza din nou in mod automat.
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8.3 Functiile cuptorului

Simbol Functiile cuptorului

Aplicatie

0 Pozitia Oprit

Aparatul este oprit.

_ 6 Bec cuptor

Pentru a activa becul fara nici o functie de gatit.

Caldura de sus + jos

Pentru a coace si a praji alimente pe 1 pozitie a
raftului.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri cu coaja crocanta si pen-
tru a conserva alimentele.

Gatire cu aer cald

|l

Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi tem-
peratura de gatire, pe mai mult de un 1 pozitie a
raftului, fara transfer de aroma.

Aer cald

@

Pentru a coace simultan pe pana la 2 pozitii ale
raftului si pentru a deshidrata alimentele.Setati
temperatura cu 20 - 40°C mai jos decat pentru
Caldura de sus + jos.

Gatitul la temperatura
redusa

4|

Pentru gatirea in forme si deshidratare pe 1 po-
zitie a raftului la temperatura redusa.

Gatire intensiva

Pentru a frige bucati mai mari de carne rosie sau

v

Y de gaina cu os pe 1 nivel al raftului. De aseme-
nea, pentru gratinare si rumenire.

(Y) Pizza Pentru coacerea pe 1 raft a mancarurilor care

S necesita o rumenire mai intensa si o baza cro-
canta. Setati temperatura cu 20 - 40°C mai jos
decat pentru Caldura de sus + jos.

Decongelare Pentru a decongela preparate congelate.
xXys

9. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

A) Indicatoarele functiei
B) Afisaj pentru ora

9.1 Afisaj
A B
| |
2 -l
Q Hooo ©

C) Indicator functie
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9.2 Butoane

Buton Functie Descriere
— MINUS Pentru a seta timpul.
Q) CEAS Pentru a seta o functie ceas.
—+ PLUS Pentru a seta timpul.

9.3 Tabelul cu functiile ceasului

Functia ceasului Aplicatie

@ Ora

Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

Q Cronometru

Pentru a seta timpul pentru numaratoarea inversa.

Aceasta functie nu are nicio influenta asupra functionarii

aparatului.
[BY] Durata Pentru a seta durata de gatit a cuptorului
—)| Sfarsit Pentru a seta ora cand cuptorul trebuie sa se dezactiveze.

Puteti utiliza simultan
functiile Durata 1=l si Sfarsit

—>| pentru a seta durata de
functionare a aparatului si
momentul in care acesta
trebuie sa se dezactiveze.
Aceasta va permite sa
activati aparatul cu
intarziere. Mai intai setati

(i)

Durata 12! si dupa aceea
starsit 1.

9.4 Setarea functiilor ceasului

Pentru Durata I i Sfarsit =1, setati o
functie a cuptorului si temperatura de
gatire. Acest lucru nu este necesar

pentru Cronometru Q

1. Apasati repetat @) pana cand
indicatorul functiei corespunzatoare a
ceasului incepe sa se aprinda
intermitent.

2. Apasati + sau — pentru a seta
timpul pentru functia necesara a
ceasului.

Functia ceas este activa. Afisajul prezinta
indicatorul pentru functia ceasului pe
care ati setat-o.

Afisajul indica timpul ramas
pentru functia Cronometru.

3. Cand durata se termina, indicatorul
functiei ceas se aprinde intermitent si
este emis un semnal sonor. Pentru a
opri semnalul, apasati un buton.

4. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

In cazul functiilor Durata g

si Sfarsit =1, aparatul este
dezactivat automat.

9.5 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat O pana cand
indicatorul corespunzator functiei
dorite se aprinde intermitent.

2. Apasatilung ™.

Dupa cateva secunde simbolul functiei

ceasului dispare.
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10. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

10.1 Introducerea accesoriilor

Raft de sarma:

(i)

Raftul de sarma are o forma
speciala in spate care ajuta
la circularea caldurii.

Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
nivelului raftului. Marginile cu laturi duble
trebuie sa fie la spatele cuptorului si
indreptate in sus.

Tava:

(i)

Nu impingeti tava pana in
peretele din spate al
cuptorului. In caz contrar,
circulatia aerului cald in jurul
tavii va fi impiedicata. Este
posibil ca alimentele sa se
arda, in special in partea din
spate a cuptorului.

Impingeti tava sau cratita intre sinele de
ghidaj ale suportului raftului. Asigurati-va
ca nu atinge peretele din spate al
cuptorului.

Raft de s&rma impreuna cu cratita
adanca:

TImpingeti cratita adanca intre barele de
ghidaj ale suportului raftului si raftul de
sarma deasupra barelor de ghidaj.

10.2 Ghidaje telescopice

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

(i)

Puteti instala ghidaje
telescopice pe niveluri
diferite ale rafturilor, cu
exceptia nivelului 4.

ATENTIE!

Nu curatati ghidajele
telescopice in masina de
spalat vase. Nu lubrifiati
ghidajele telescopice.

/N

Instalarea ghidajelor
telescopice

1. Rotiti ghidajul telescopic cu circa 90°.

2. Cilisati opritorul de pe capatul
posterior al ghidajului telescopic pe
un ghidaj de sprijinire a rafturilor.
Asigurati-va ca montati ghidajul pe
partea corecta a cuptorului.



1cm

3. Rotiti ghidajul in pozitia corecta.
Elementul opritor de la capatul
ghidajului telescopic trebuie sa fie
orientat in sus.

4. Impingeti ghidajul complet pana la
peretele din spate al cuptorului.

5. Impingeti capatul din fata al
ghidajului pe ghidajul de sprijinire a
rafturilor. Cand opritorul de pe
capatul din fata se cupleaza corect
se aude un clic.

6. Efectuati aceeasi pasi pentru a monta

al doilea ghidaj telescopic. Verificati
daca cele doua ghidaje telescopice
sunt asezate pe acelasi nivel.

Scoaterea ghidajelor

telescopice

1. Mentineti apasat opritorul de pe
capatul frontal al ghidajului
telescopic.

—

/

—
/

S

2. Trageti capatul frontal al ghidajului
din suportul raftului.

3. Rotiti ghidajul telescopic cu circa 90°.

4. Scoateti capatul posterior al
ghidajului din suportul raftului.
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5. Efectuati aceeasi pasi pentru a
scoate al doilea ghidaj telescopic.

10.3 Ghidaje telescopice -
Introducerea accesoriilor

& ATENTIE!
Inainte de a inchide usa

cuptorului, verificati daca ati
impins ghidajele telescopice
complet in aparat.

Raft de sarma:

Tava de gatit sau cratita adanca:

Puneti tava pentru coacere sau cratita
adanca pe ghidajele telescopice.

=

\

Raft de sé&rma impreuna cu cratita
adanca:

\

Puneti raftul din sdrma pe cratita adanca.
Puneti raftul din sdrma si cratita adanca
pe suporturile telescopice.
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11. CUPTOR - INFORMATII SI SFATURI

AN
(4]

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

Temperatura si duratele de
coacere din tabele au rol
consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si
cantitatea ingredientelor
utilizate.

11.1 Informatii cu caracter
general

Aparatul are patru pozitii pentru raft.
Numarati pozitiile rafturilor din partea
de jos a podelei aparatului.

Aparatul are un sistem special care
produce o circulatie naturala a aerului
si 0 reciclare constanta a aburului. Cu
acest sistem puteti gati intr-un mediu
cu aburi si puteti pastra preparatele
moi in interior si crocante la exterior.
Reduce la minimum durata de gatire
si consumul de energie.

Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale
usii. Acest lucru este normal.
Utilizatorul trebuie sa se indeparteze
intotdeauna de aparat atunci cand
deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul,
|asati aparatul sa functioneze timp de
10 minute Tnainte de gatire.

Curatati umezeala ramasa dupa
fiecare utilizare a aparatului.

Nu puneti obiecte direct pe podeaua
aparatului si nu puneti folie din
aluminiu pe componente atunci cand
gatiti. In caz contrar este posibild

modificarea rezultatelor obtinute si se
poate cauza deteriorarea stratului de
email.

11.2 Coacerea

Cuptorul dumneavoastra poate sa
aiba un alt comportament la coacere/
frigere fata de aparatul de pana acum.
Adaptati setarile dumneavoastra
uzuale (temperatura, durata de gatire)
si pozitiile rafturilor la valorile din
tabele.

Producatorul va recomanda sa folositi
mai intai temperatura mai mica.

Daca nu gasiti setarile pentru o
anumita reteta, cautati una similara.
Durata de coacere poate fi extinsa cu
10 — 15 minute, in cazul in care
coaceti prajituri pe mai multe niveluri.
Prajiturile si produsele de patiserie
aflate la inaltimi diferite nu se
rumenesc ih mod egal la inceput. Tn
acest caz, nu schimbati setarea de
temperatura. Diferentele dispar in
timpul procesului de coacere.

in cazul timpilor mai lungi de coacere,
puteti dezactiva cuptorul cu 10 minute
fnainte de terminarea duratei de
coacere pentru a utiliza caldura
reziduala.

Cand gatiti alimente congelate, este
posibil ca tavile din interiorul cuptorului
sa se deformeze in timpul coacerii. Cand
tavile se racesc, distorsiunea dispare.

11.3 Coacerea prajiturilor

Nu deschideti usa cuptorului Tnainte
ca 3/4 din durata de coacere sa fi
trecut.



« Daca utilizati doua tavi de coacere in
acelasi timp, lasati un nivel liber intre

ele.

11.4 Gatirea carnii si a pestelui

« Utilizati o cratita adanca pentru
alimentele foarte grase pentru a evita
patarea permanenta a cuptorului.

« Lasati carnea aproximativ 15 minute
Tnainte de a o taia, astfel incat sucul
sa nu se prelinga afara.

* Pentru a impiedica formarea de prea
mult fum n cuptor pe durata frigerii,
se recomanda adaugarea de putina

11.6 Caldura de sus + jos &
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apa in cratita adanca. Pentru a
preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce
se evapora.

11.5 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de
alimente, de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta
cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.)
pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.

Aliment Cantitate = Tempera- Durata Nivel Accesorii
(9) tura (°C) (min) raft
Patiserie 250 150 25-30 8 tava de gatit
Prajitura 1000 160 - 170 30-35 2 tava de gatit
scazuta 1)
Placinta dos- 2000 170 - 190 40 - 50 B tava de gatit
pita cu mere
Placinta cu 1200 + 180 - 200 50 - 60 1 2 forme rotunde
mere 2) 1200 din aluminiu (di-
ametru: 20 cm)

Prajituri mici 1) 500 160 - 170 25-30 2 tava de gatit
Pandispan fara 350 160 - 170 25-30 1 1_formé rotunda
ardsimi ke
Tort de clatite 1500 160 - 170 45 -553) 2 tava de gatit
Pui, intreg 1350 200 - 220 60 -70 2 raft de sarma

1 tava de gatit
Pui, jumatate 1300 190 - 210 35+ 30 8 raft de sarma

1 tava de gatit
Cotlet de porc 600 190 - 210 30-35 3 Raft de sarma

1 tava de gatit
Aluat de praji- 800 230 - 250 10-15 2 tava de gatit

turg 4)
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Aliment Cantitate Tempera- Durata Nivel Accesorii
(9) tura (°C) (min) raft
Prajitura cu 1200 170 - 180 25-35 2 tava de gatit
drojdie um-
pluta 5)
Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 tava de gatit
Prajitura cu 2600 170 - 190 60 -70 2 tava de gatit
branza
Aluat tarta cu 1900 200 - 220 30 -40 1 tava de gatit
mere )
Prajitura de 2400 170 - 180 55 - 65 6) 2 tava de gatit
Craciun 9)
Quiche Lor- 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 forma rotunda
raine 5 (diametru: 26
cm)
Paine 750 + 750 180 - 200 60 -70 1 2 tavi alumini-
< = = 7) zate (lungime:
t
taraneasca 20 om)
Pandispanro- 600 +600 160-170 40 - 50 2 2 tavi alumini-
A 1) zate (lungime:
manesc
25 cm) pe
aceeasi pozitie
a raftului
Pandispanro- 600 +600 160-170 30 -40 2 2 tavi alumini-
manesc - tra- zate (lungime:
ditional 25 cm) pe
aceeasi pozitie
a raftului
Gogosi cu droj- 800 200 - 210 10-15 2 tava de gatit
die 3
Rulada cu 500 150 - 170 15-20 1 tava de gatit
crema 1)
Bezele 400 100 - 120 40 - 50 2 tava de gatit
Prajitura 1500 180 - 190 25-35 3 tava de gatit
sfarami-
cioasa o)
600 160 - 170 25-35 3 tava de gatit

Pandispan 1)
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Aliment Cantitate Tempera- Durata Nivel Accesorii
(9) tura (°C) (min) raft
Prajitura cu 600 180 - 200 20-25 2 tava de gatit

unt 1)

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
2) Preincalziti cuptorul timp de 15 minute.
3) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
4) Preincalziti cuptorul timp de 20 minute.

5) Preincalziti cuptorul timp de 10 - 15 minute.

6) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
7 Setati temperatura la 250°C si preincalziti cuptorul timp de 18 minute.

11.7 Gatire cu aer cald

Aliment Cantitate = Tempera- Durata (min) Nivel Accesorii
(9) tura (°C) raft

Patiserie 1) 250 145 25 8 tava de gatit

Patiserie 1 250 + 250 145 25 1+3 tavade gatit

Prajitura 1000 150 30 2 tava de gatit

scazuta 1)

Prajitura 1000 + 155 40 1+3 tava de gatit

scazuta 1) 1000

Placinta dos- 2000 170 - 180 40 - 50 8 tava de gatit

pita cu mere

Placinta cu 1200 + 175 55 2 2 forme ro-

mere 1200 tunde din
aluminiu (dia-
metru: 20
cm) pe
aceeasi po-
zitie a raftului

Prajituri mici 1) 500 155 30 2 tava de gatit

Prajituri mici 1) 500+500 155 40 1+3 tavade gatit

Pandispan fara 350 160 30 1 1 forma ro-

grasimi 1) tundé_ c_iln _
aluminiu (dia-
metru: 26
cm)

Tort de clatite 1200 150-160  30.352) 2 tava de gatit
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Aliment Cantitate = Tempera- Durata (min) Nivel Accesorii
(9) tura (°C) raft
Pui, intreg 1400 180 55 2 raft de sarma
1 tava de gatit
Friptura de 800 170 - 180 45 - 50 2 raft de sarma
porc z >
1 tava de gatit
Prajitura cu 1200 150 - 160 20 - 30 2 tava de gatit
drojdie umpluta
Pizza 1000 + 200 - 210 30-40 1+3 tavade gatit
1000
Pizza 1000 190 - 200 25-35 2 tava de gatit
Prajitura cu 2600 160 - 170 40 - 50 1 tava de gatit
branza
Aluat tarta cu 1900 180 - 200 30-40 2 tava de gatit
mere 3)
Prajitura de 2400 150 - 160 35 - 40 2) 2 tava de gatit
Craciun 1)
Quiche Lor- 1000 190 - 210 30 - 40 1 1 forma ro-
ine 3) tunda (dia-
raine metru: 26
cm)
Paine 750 +750 160-170 40 - 50 1 tava de gatit
taraneasca 4
Pandispanro- 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 tavi alumi-
manesc 3) nizate (lun-
gime: 25 cm)
pe aceeasi
pozitie a raf-
tului
Pandispanro- 600 + 600 150 - 160 30 - 40 2 2 tavi alumi-
manesc - tra- nizate (lun-
ditional gime: 25 cm)
pe aceeasi
pozitie a raf-
tului
Gogosi cu droj- 800 190 15 3 tava de gatit
die 1
Gogosi cu droj- 800 + 800 190 15 1+3 tavade gatit

die d)
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Aliment Cantitate = Tempera- Durata (min) Nivel Accesorii

(9) tura (°C) raft
Rulada cu 500 150 - 160 15-20 B tava de gatit
crema 1)
Bezele 400 110 - 120 30-40 2 tava de gatit
Bezele 400 +400 110-120 45 - 55 1+3 tava de gatit
Prajitura 1500 160 - 170 25-35 B tava de gatit
sfaramicioasa
Pandispan 1) 600 150 - 160 25-35 2 tava de gatit
Prajitura cu 600 + 600 160-170 25-35 1+3 tava de gatit

unt 1)

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.

3) Preincalziti cuptorul timp de 10 - 15 minute.

4) Setati temperatura la 250°C si preincalziti cuptorul timp de 10 - 20 de minute.
5) Preincalziti cuptorul timp de 15 minute.

11.8 Aer cald

Aliment Cantitate = Tempera- Durata (min) Nivel Accesorii
(9) tura (°C) raft

Patiserie 1 250 155 20 B tava de gatit

Patiserie 1 250 +250 150 20 1+3 tava de gatit

Prajitura 1000 155 85 2 tava de gatit

scazuta 1)

Prajitura 1000 + 145 50 1+3 tava de gatit

scazuta 1) 1000

Placinta dos- 2000 170 - 180 40 - 50 8 tava de gatit

pita cu mere 1)

Placinta cu 1200 + 175 55 1 2 forme ro-

mere 1) 1200 tunde; Qin .
aluminiu (di-
ametru: 20
cm)

Prajituri mici 1) 500 150 85 3 tava de gatit

Pr&jituri mici 1) 500 + 500 145 30 1+3 tava de gatit
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Aliment Cantitate = Tempera- Durata (min) Nivel Accesorii
(9) tura (°C) raft
Pandispan fara 350 160 30 8 1 forma ro-
sfif 1)) tunda din
s aluminiu (di-
ametru: 26
cm)
Tort de clatite 1200 150 - 160 40 -50 2) 3 tava de gatit
Pui, intreg 1400 200 50 2 raft de sarma
1 tava de gatit
Cotlet de porc 600 180 - 200 30-40 2 raft de sarma
1 tava de gatit
Aluat de praji- 800 230 - 250 10-15 2 tava de gatit
tura 3)
Prajitura cu 1200 160 - 170 20 - 30 8 tava de gatit
drojdie umpluta
Prajitura cu 2600 150 - 170 60 -70 2 tava de gatit
branza
Aluat tarta cu 1900 180 - 200 50 - 40 3 tava de gatit
mere 3)
Prajitura de 2400 150 - 170 50-604) 8 tava de gatit
Craciun 1)
Quiche Lor- 1000 210 - 230 35-45 2 1 forma ro-
ine 3) tundé (dia-
raine metru: 26
cm)
Paine 750 +750 180 - 190 50 - 60 3 tava de gatit
taraneasca 5)
Pandispanro- 600 +600 150-170 40 - 50 2 2 tavi alumi-
manesc 1) nizate (lun-
gime: 25 cm)
pe aceeasi
pozitie a raf-
tului
Pandispanro- 600 +600 160-170 30-40 2 2 tavi alumi-
manesc - tra- nizate (lun-
ditional gime: 25 cm)
pe aceeasi
pozitie a raf-

tului
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Aliment Cantitate = Tempera- Durata (min) Nivel Accesorii
(9) tura (°C) raft

Gogosi cu droj- 800 190 15 3 tava de gatit

die 1

Gogosi cu droj- 800 + 800 200 15 1+3 tava de gatit

die 1)

Rulada cu 500 150 - 170 10-15 8 tava de gatit

crema 1)

Bezele 400 100 - 120 50 - 60 2 tava de gatit

Bezele 400 +400 100-120 55 - 65 1+3 tava de gatit

Prajitura 1500 170 - 180 20 - 30 2 tava de gatit

sfarami-

cioasa 1)

Pandispan 1) 600 150 - 170 20 - 30 2 tava de gatit

Prajitura cu 600 +600 150- 170 20 - 30 1+3 tava de gatit

unt

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
3) Preincalziti cuptorul timp de 15 minute.
4) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.

5) Setati temperatura la 230°C si preincalziti cuptorul timp de 15 de minute.

11.9 Gatitul la caldura redusa

Aliment Cantitate = Tempera- Durata (min) Nivel Accesorii
(9) tura (°C) raft

Patiserie 1) 250 150 - 160 20-25 2 tava de gatit

Prajitura 500 160 - 170 35-40 2 tava de gatit

scazuta 1)

Pizza 1 1000 200 - 210 30 - 40 2 tava de gatit

Rulada cu 500 160 - 170 20-30 2 tava de gatit

crema 1)

Bezele 2) 400 110-120 50 - 60 2 tava de gatit

Pandispan 1) 600 160 - 170 25-30 2 tava de gatit

Prajitura cu 600 160 - 170 25-30 2 tava de gatit

unt
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Aliment Cantitate = Tempera- Durata (min) Nivel Accesorii
(9) tura (°C)
Pui, intreg 1200 220 - 230 45 -55 2 raft de sarma

1

tava de gatit

1) Setati temperatura la 250°C si preincalziti cuptorul timp de 20 de minute.
2) Setati temperatura la 250°C si preincalziti cuptorul timp de 10 de minute.

11.10 Gatire intensiva

Aliment Cantitate = Tempera- Durata (min) Nivel Accesorii
tura (°C) raft

Paine prajita 1) 500 230 3-5 3 raft de sarma

Pui, jumatate 1200 200 25+ 25 2 raft de sarma
1 tava de gatit

Cotlet de porc 500 230 20 + 20 2 raft de sarma
1 tava de gatit

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

11.11 Functia pizza

Aliment Cantitate Tempera- Durata (min) Nivel Accesorii

(9) tura (°C)

Pizza 1000 200 - 210 20 - 30 2 tava de gatit

Pui, intreg 1400 165 - 175 55 -65 2 tava de gatit

Pui, jumatate 1350 165 - 175 30 + 35 3 tava de gatit

Quiche Lor- 1000 210 - 220 20-30 2 tava de gatit

raine 1)

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 - 15 minute.

12. CUPTOR - INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind

siguranta.

12.1 Note cu privire la curatare

» Curatati partea din fata a cuptorului cu
o carpa moale, apa calda si agent de

curatare.

+ Utilizati un agent de curatare obisnuit
pentru a curata suprafetele metalice.

+ Curatati interiorul aparatului dupa
fiecare utilizare. Acumularea de
grasimi sau de orice alte resturi
alimentare poate provoca un incendiu.
Riscul este mai mare pentru tava

pentru gratar.

Curatati murdaria rezistenta cu
produs special de curatat cuptorul.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si uscati-le. Folositi o laveta



moale cu apa calda si un agent de
curatare.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu
le curatati utilizand agenti agresivi,
obiecte cu margini ascutite sau in
masina de spalat vase. Stratul anti-
aderent poate fi deteriorat.

12.2 Pentru modelele din inox
sau aluminiu

(i)

Curatati usa cuptorului
numai cu un burete ud.
Uscati-o cu o laveta moale.
A nu se folosi bureti din
sarma, acizi sau produse
abrazive, deoarece pot
deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul
de comanda al cuptorului cu
aceeasi precautie.

12.3 Scoaterea suporturilor
raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti
suporturile raftului.

1.

Trageti partea din fata a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral.

L5

QJ\
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Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si scoateti-o in afara.
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Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

12.4 Curatare catalitica

AN

ATENTIE!

Nu curatati suprafata
catalitica cu spray-uri pentru
cuptor, agenti de curatare
abrazivi, sapun sau alti
agenti de curatare. Acestia
vor deteriora suprafata
catalitica.

Petele sau decolorarea
suprafetei catalitice nu au
niciun efect asupra
proprietatilor de auto-
curatare.

(i)

AVERTIZARE!

Nu lasati copiii sa se apropie
de aparat atunci cand
curatati cuptorul la
temperatura Tnalta.
Suprafata cuptorului devine
foarte fierbinte si exista risc
de arsuri.

ATENTIE!

Aprindeti intotdeauna lumina
cuptorului atunci cand folositi
curatarea catalitica (daca
exista).

AN

Inainte de a activa curatarea
catalitica scoateti toate
accesoriile din cuptor.

(i)

Peretii cu acoperire catalitica se curata
automat. Acestia absorb grasimea care
se colecteaza pe pereti in timpul
functionarii aparatului.
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Pentru a ajuta procedura de autocuratire,

fncalziti in mod regulat cuptorul fara

nimic in interior.

1. Curatati podeaua cuptorului cu apa
calda si solutie de spalare, dupa care
0 uscati.

Setati functia a

Setati temperatura maxima si apoi
|asati cuptorul sa functioneze timp de
1 ora.

4. Dupa ce aparatul este rece, curatati-|
cu un burete moale si umed.

Ladi ol

12.5 Demontarea si instalarea
panourilor de sticla ale
cuptorului

Puteti scoate panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul de
panouri de sticla difera de la un model la
altul.

& AVERTIZARE!

Tineti usa cuptorului usor
intredeschisa pe durata
procesului de curatare. Cand
o deschideti complet,
aceasta se poate inchide
accidental, cauzand daune
potentiale.

& AVERTIZARE!
Nu utilizati aparatul fara
panourile de sticla.

1. Deschideti usa pana cand aceasta
este la un unghi de aproximativ 30°.
Usa sta singura in pozitie cand este
intredeschisa.

\\_/

/\

\

2. Apucati de ambele parti garnitura
profilata a usii (B) de pe partea

superioara a usii si Tmpingeti-o catre
interior pentru a elibera carligul.

3. Trageti in afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

& AVERTIZARE!

Cand scoateti panourile
de sticla, usa cuptorului
incearca sa se inchida.

4. Tineti de marginea superioara a
panourilor de sticla si scoateti-le unul
cate unul.

5. Curatati panoul de sticla cu apa
calda si sapun. Uscati cu grija panoul
de sticla.

Dupa terminarea procedurii de curatare,

montati panourile de sticla si usa

cuptorului. Urmati pasii de mai sus in
ordine inversa. Mai intéi instalati panoul
mai mic, apoi cel mare.

& ATENTIE!
Fata cu zona serigrafiata pe

panoul de sticla de la interior
trebuie indreptata spre
partea interioara a usii.

& ATENTIE!
Dupa instalare, asigurati-va

ca suprafata cadrului
panoului de sticla din zonele
serigrafiate nu prezinta
asperitati la atingere.

& ATENTIE!
Asigurati-va ca ati montat

panoul intern de sticla in
locasurile adecvate.



12.6 Scoaterea sertarului

& AVERTIZARE!

Nu pastrati in sertar obiecte
inflamabile (precum
materiale de curatat, pungi
de plastic, manusi pentru
cuptor, hartie, agenti de
curatare). Cand utilizati
cuptorul, sertarul poate
deveni fierbinte. Pericol de
incendiu.

Sertarul de sub cuptor poate fi scos
pentru curatare.

1. Trageti sertarul in afara pana cand
se opreste.

i

2. Ridicati usor sertarul.

13. DEPANARE

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...
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3. Trageti sertarul complet in afara.
Pentru a instala sertarul, efectuati pasii
de mai sus in ordinea inversa.

12.7 inlocuirea becului

Asezati o laveta pe partea de jos din
interiorul cuptorului. Aceasta previne
deteriorarea cavitatii si a capacului din
sticla al becului.

& AVERTIZARE!

Pericol de electrocutare!
Deconectati siguranta
fnainte de a Tnlocui becul.
Este posibil ca becul
cuptorului si capacul din
sticla al becului sa fie
fierbinti.

1. Dezactivati aparatul.
2. Decuplati sigurantele din tablou sau
dezactivati intrerupatorul.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului la
stanga si scoateti-I.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat
rezistent la o caldura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu puteti activa aparatul.

Aparatul nu este conectat
la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Verificati daca aparatul
este conectat corect la pri-
za electrica.

Plita nu poate fi pornita
sau utilizata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta s-a declansat.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se de-
clanseaza in mod repetat,
adresati-va unui electrician
calificat.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Afisajul cuptorului / plitei in- Exista o defectiune elec-
dica un cod de eroare care ftrica.

nu se regaseste in acest
tabel.

Opriti si porniti din nou
aparatul prin intermediul si-
gurantei casnice sau a in-
trerupatorului de siguranta
din cutia cu sigurante.

in cazul in care codul de
eroare apare din nou pe
display, contactati departa-
mentul de relatii cu clientii.

Plita nu poate fi pornita
sau utilizata.

Siguranta s-a declansat.

Activati plita din nou si se-
tati nivelul de caldura in
mai putin de 10 secunde.

Indicator de caldura rezid-
uala nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pen-
tru ca fost utilizata doar o
scurta perioada de timp.

Daca zona a functionat su-
ficient de mult pentru a fi
fierbinte, contactati centrul
de service autorizat.

Nu puteti activa circuitul
exterior.

Activati mai intéi circuitul
interior.

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se
depun pe alimente si in
cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor.

Nu lasati vasele cu man-

care in cuptor pentru mai

mult de 15 - 20 de minute
dupa terminarea procesu-
lui de gatit.

Cuptorul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Nu au fost efectuate
setarile necesare.

Verificati daca setarile sunt
corecte.

Gatirea alimentelor du-
reaza prea mult sau prea
putin.

Temperatura este prea
scazuta sau prea ridicata.

Reglati temperatura daca
este necesar. Urmati sfa-
turile din manualul utiliza-
torului.

Afisajul indica un cod de
eroare care nu este in ac-
est tabel.

Exista o defectiune elec-
trica.

Obpriti si porniti din nou cup-
torul prin intermediul sigur-
antei casnice sau a intrer-
upatorului de siguranta din
cutia cu sigurante.

In cazul in care codul de
eroare apare din nou pe
display, contactati departa-
mentul de relatii cu clientii.

Afisajul indica ,12.00”".

Alimentarea a fost intrer-
upta.

Setati din nou ceasul.
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13.2 Date pentru service Aceasta este amplasata pe cadrul frontal
. o ) din interiorul aparatului. Nu scoateti
Daca nu puteti gasi singur o solutie la placuta cu date tehnice din interiorul

proplemé, adresagi-.vé comerciantului sau  aparatului.
unui centru de service autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice.

Va recomandam sa notati datele aici:
Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC) L.

Numarul de serie (S.N.) e

14. INSTALAREA

AVERTIZARE! 14.2 Date tehnice
Consultati capitolele privind
siguranta. Dimensiuni mm
. Tnaltime 858
14.1 Amplasarea aparatului ’
Puteti instala aparatul independent, cu SIS 200
dulapuri pe una sau ambele laturi si pe Adancime 600
colt.
Pentru distantele minime de instalare, Putere electrica totala 9135 W
consultati tabelul.
Clasa aparatului 8
= | 14.3 Aducerea la nivel a
— aparatului
_—f B c
Al g

Distante minime

Dimensiuni mm

Pentru a aduce suprafata superioara a
A 400 aparatului la acelasi nivel cu celelalte
B 650 suprafete, utilizati picioarele din partea
inferioara a aparatului.

C 150
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14.4 Protectie la inclinare

Setati indltimea si zona corecta pentru
aparat inainte de a prinde protectia la
inclinare.

& ATENTIE!

Protectia la inclinare se va

instala la Tnaltimea corecta.
@ Suprafata din spatele

aparatului trebuie sa fie

neteda.

Instalarea protectiei la inclinare este
obligatorie. Daca nu o instalati, aparatul
se poate inclina.

Aparatul dvs. are simbolul afisat in
imagine (daca este cazul) pentru a va
reaminti despre instalarea protectiei anti-
inclinare.

1. Montati protectia la inclinare cu 317 -
322 mm mai jos fata de suprafata
superioara a aparatului si la 80 - 85
mm fata de latura aparatului in
orificiul circular pe un colier. Fixati-I
cu suruburi de un material solid sau
utilizati o consolidare adecvata
(perete).

317-322
mm

[l

e |

2. Orificiul se gaseste pe partea stanga
in spatele aparatului. Ridicati partea
din fata a aparatului si puneti-l in
mijlocul spatiului liber dintre dulapuri.
Daca distanta dintre dulapurile de
bucatarie este mai mare decat
latimea aparatului, trebuie sa reglati
distantele laterale pentru a centra
aparatul.

@ Daca ati modificat
dimensiunile aragazului,
trebuie sa aliniati corect
dispozitivul anti-rasturnare.

& ATENTIE!
Daca distanta dintre

dulapurile de bucatarie este
mai mare decat latimea
aparatului, trebuie sa reglati
distantele laterale in functie
de centrul aparatului.

14.5 Conectarea la alimentarea
electrica

& AVERTIZARE!
Producatorul nu este
responsabil daca nu
respectati masurile de
siguranta descrise in
capitolele privind Siguranta.

Acest aparat este livrat fara stecher si
cablu de alimentare electrica.

Tipul de cablu utilizabil: HO5 RR-F de
grosime adecvata.
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& AVERTIZARE! & AVERTIZARE!
Inainte de a conecta cablul Cablul de alimentare
de alimentare la terminal, electrica nu trebuie sa atinga
masurati tensiunea dintre partea aparatului indicata in
fazele retelei de alimentare imaginea ilustrata.

cu curent a casei. Dupa
aceea, consultati eticheta de
conectare din spatele T
aparatului pentru a face \/
instalarea electrica corecta : ’
Daca urmati pasii in aceasta 2 F 2 0L
ordine veti evita erorile de \
instalare si deteriorarea u 4 L/J >
componentelor electrice ale | E— N v\
aparatului. <o ——°°

15. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

Reciclati materialele marcate cu simbolul

=

L/:). Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse in containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea
mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati

aparatele marcate cu acest simbol E
impreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.
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